
L’INNOVAZIONE DI PRODOTTO NEL SETTORE 
DEI SURGELATI



IL SISTEMA OROGEL

Tutti i valori propri della tradizione 
COOPERATIVA

1967 costituzione della prima cooperativa.
1976 inizia l’attività di surgelazione.

1.970 Soci

7.542 Ha coltivati con sistemi di
produzione integrata e biologica

7 stabilimenti (3 surgelato + 4 fresco)

1.800 dipendenti



I NOSTRI PUNTI DI FORZA 

METODI DI COLTIVAZIONE ECO-SOSTENIBLI

CONTROLLO COMPLETO DELLA FILIERA

CERTIFICAZIONI DI QUALITÀ

Semina Raccolta Lavorazione Consegna al Cliente

Produzioni Italiane, Valorizzazione delle coltivazioni minori, 

Zone di coltivazione vocate, Colture in pieno campo

Certificazione di prodotto: 
Requisito Non OGM

Certificazione di servizio: 
Agricoltura Sostenibile

Produzione BIOLOGICA



Gli stabilimenti, posti nelle vicinanze delle aree di 
coltivazione (media 150 Km) , caratterizzati da processi 
sempre più ecocompatibili

I NOSTRI PUNTI DI FORZA 

STABILIMENTI DISLOCATI NELLE AREE PIÙ VOCATE

CESENA

FICAROLO

POLICORO



I NOSTRI PUNTI DI FORZA 

CONTINUA ATTIVITÀ DI R&D PRODOTTO

Richieste di 
Clienti

Customer
satisfaction

Nuove                    
ricette proposte        
da consulenti

Richieste 
di mercato

Esigenze di 
modifica a prodotti 

già esistenti

Proposte di 
Fornitori

OPEN 
INNOVATION

TEAM MULTIDISCIPLINARE

OutputInput



I PILASTRI DELLA NS INNOVAZIONE



Block Frozen

1976 1991 2004 2011

SPINACIO…una nostra storia



VALORIZZAZIONE DELLE 
PRODUZIONE ITALIANE



CARDO

AMPIA DIVERSIFICAZIONE 
BIOLOGICA DELLE PRODUZIONI



I MACRO TRENDS



I MACRO TRENDS

Fonte: Food Marketing Institute, U.S. Grocery Shopper Trends



� Non utilizzo di additivi
� Naturalmente ricchi si sostanze utili per il 
nostro organismo: Vitamine, Sali minerali, 
antiossidanti, ecc.

� Ridotto utilizzo di sale
� Non utilizzo di acidi grassi saturi e trans (es. 
olio di palma)

� Ridotta % di Glutine o Gluten Free

Il Benessere non può prescindere da 
un’alimentazione corretta, sicura e 
genuina e le nostre abitudini di consumo 
incidono in modo determinante sulla nostra 
salute.

CONCETTO PRODOTTI BENESSERE



SURGEALTI: RISULTATI RAGGIUNTI



VERDURI’ VERDURE 
SCELTE abbiamo 
diminuito il sale
utilizzato nella 
preparazione

SALE
-45%

Riduzione Sale CLAIM SALUTISTICI…. ALCUNI ESEMPI

SURGEALTI: RISULTATI RAGGIUNTI



Virtù di Frutta Confetture Extra: frutta di primissima qualità 
con una preparazione semplice e un’elevata percentuale di frutta 
pari all’80%. 

Virtù di Frutta Bio: Ingredienti 
provenienti solo da agricoltura 
biologica con metodi che rispettano le 
coltivazioni e garantiscono un 
prodotto naturale al 100%.

Virtù di Frutta Piante Officinali: 
Composte di frutta e due preziose erbe 
officinali, rosa canina e bardana, senza 
zuccheri aggiunti per una bontà tutta 
naturale.

Virtù di Frutta Leggerezza: Deliziose confetture con il 50% in 
meno di zuccheri rispetto alle confetture tradizionali e il con 30% 
in meno di calorie

Non solo surgelati di alta qualità … 



Le nuove sfide…SUPER FOOD



Le nuove sfide…                              
da ready to Cook a ready to Eat

IMPATTI PER L’AZIENDA

Compartimentazione
degli ambienti: 
� aree ad alto rischio;
� aree ad alta attenzione;
� aree a basso rischio;
� aree con prodotto esposto.

Sanificazione delle linee: 
focus allergeni



Le nuove sfide…                    
innovare in modo SOSTENIBILE

ISO 14001

“LA SOSTENIBILITÀ È PER OROGEL UN IMPEGNO A 
360°, CHE COINVOLGE TUTTA LA FILIERA, L'INTERO 

CICLO PRODUTTIVO FINO AD ARRIVARE AL 
CONSUMATORE FINALE”. 



GRAZIE PER L’ATTENZIONE
www.orogel.it

GRAZIE PER L’ATTENZIONE

sgiorgini@orogel.it


