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L'INNOVAZIONE DI PRODOTTO NEL SETTORE

DEI SURGELATI



IL SISTEMA OROGEL

Tutti i valori propri della tradizione
COOPERATIVA
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1967 costituzione della prima cooperativa.
1976 inizia l'attivita di surgelazione.

1.970 Soci

7.542 Ha coltivati con sistemi di
produzione integrata e biologica

7 stabilimenti (3 surgelato + 4 fresco)

1.800 dipendenti



I NOSTRI PUNTI DI FORZA

® CONTROLLO COMPLETO DELLA FILIERA

Semina Raccolta

Lavorazione

Consegna al Cliente

® METODI DI COLTIVAZIONE ECO-SOSTENIBLI

Produzioni Italiane, Valorizzazione delle coltivazioni minori,
Zone di coltivazione vocate, Colture in pieno campo

@ CERTIFICAZIONI DI QUALITA
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CERTIFICATO %y )

| Certificazione di prodotto: Gareli%
|

Requisito Non OGM
Certificazione di servizio:
Agricoltura Sostenibile



I NOSTRI PUNTI DI FORZA

® STABILIMENTI DISLOCATI NELLE AREE PIU VOCATE

Gli stabilimenti, posti nelle vicinanze delle aree di
coltivazione (media 150 Km) , caratterizzati da processi
sempre piu ecocompatibili

FICAROLO

CESENA

POLICORO




I NOSTRI PUNTI DI FORZA

® CONTINUA ATTIVITA DI R&D PRODOTTO

TEAM MULTIDISCIPLINARE

Esigenze di
modifica a prodotti

gia esistenti
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Richieste di %' Nuove
Clienti ricette proposte
y da consulenti
OPEN

Customer
INNOVATION satisfaction




I PILASTRI DELLA NS INNOVAZIONE

A basso contenuto calorico
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SPINACI MINESTRONE

Solu 17 colorie per 100 g
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SPINACIO...una nostra storia

Naturabment, ricchi d; fibre, vitaming AKe folati
Fonte naturgly divitaming E calio ¢ luteing

Cubellg
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SURGELAT|



VALORIZZAZIONE DELLE
PRODUZIONE ITALIANE

| (" y (|20 R
OROGEL CIMETTE ! PUNTE DI
o DIRAPA = ASPARAGI
K, SURGELATE |

SINGOLARMENTE

, Naturalmente ricchi di fibre

| TantoCvore |

CARCI CHI
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AMPIA DIVERSIFICAZIONE
BIOLOGICA DELLE PRODUZIONI

! | },.W Cicoria
= iBenessere ﬂ“;
et 0 7 Scarola

ali minerali ¢ lutana
J Cavolo nero

- FRONTIIN 5 MINUTI

v Spinaci
288 Cime di rapa
N Borragine
4 Bieta erbetta

B Bieta rossa
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I MACRO TRENDS

- Trends F

2015-2016

Food Y& ’




I MACRO TRENDS

Whole Grain 48%
Low Sodium 41%
Low Sugar 3%
High Fiber 35%
No Preservatives 33%
Absence of Trans Fats 33%
No Chemical Additives 32%
Low Calorie 31%
No/Low Fat 30%
No High Fructose Corn Syrup 28%
Natural 24%
Low Carb 22%
Non-GMO 22%
Low/Lowers Cholesterol 22%
Reduces Risk of Heart Disease/Heart Healthy 21% -Gnnd Fiber
Antioxidant Rich 20% -ﬂwoid Negative Ingredients

Certified Organic 18% I Signs of Minimal Processing
Vitamin Enriched 18%

Heart Health
Calcium Fortified 14% -
Gluten Free 11% -Pusitive Nutrition

Fonte: Food Marketing Institute, U.S. Grocery Shopper Trends

Key



CONCETTO PRODOTTI BENESSERE

Il Benessere non puo prescindere da

5 4y un’alimentazione corretta, sicura e

» Q& genuina e le nostre abitudini di consumo
# incidono in modo determinante sulla nostra

9 salute.

= Non utilizzo di additivi

= Naturalmente ricchi si sostanze utili per il
nostro organismo: Vitamine, Sali minerali,
antiossidanti, ecc.

= Ridotto utilizzo di sale

= Non utilizzo di acidi grassi saturi e trans (es.
olio di palma)

= Ridotta % di Glutine o Gluten Free



SURGEALTI: RISULTATI RAGGIUNTI
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SURGEALTI: RISULTATI RAGGIUNTI

Riduzione Sale

f—_
it |

VERDURI’' VERDURE
SCELTE abbiamo
diminuito il sale

utilizzato nella
preparazione

CLAIM SALUTISTICI.... ALCUNI ESEMPI

Fonte naturale di ﬁbre Fonte naturale di ﬁbre
A basso contenuto di grassi Ricco di omega 3
Con betaglucani d'orzo che riducono PIATTO VEGETARIANO
il colesterolo SENZA GLUTINE

Virt’[j'% :

farshi




Non solo surgelati di alta qualita ...

Virtu di Frutta Confetture Extra: frutta di primissima qualita

con una preparazione semplice e un’elevata percentuale di frutta
pari all’'80%.

Virtu di Frutta Bio: Ingredienti

provenienti solo da agricoltura

| | biologica con metodi che rispettano le
: | sl coltivazioni e garantiscono un

ROGEL

firto

prodotto naturale al 100%.

Virtu di Frutta Piante Officinali:
Composte di frutta e due preziose erbe
officinali, rosa canina e bardana, senza

zuccheri aggiunti per una bonta tutta
naturale.

Virtu di Frutta Leggerezza: Deliziose confetture con il 50% in

meno di zuccheri rispetto alle confetture tradizionali e il con 30%
in meno di calorie



Le nuove sfide...SUPER FOOD

g

(OrROGeEL) EECBMAW

auralimente acca di fibre

Fonte di-proteuie
’ Senza sale aggunto

PIATTO VEQETARING

SENZA GLUTINE

SURGELATI

/

Fonte di proteine, vitamina E e manganese
Senza glutine

- PIATTO VEGETARIANO

1 PORZIONE
250g€

SURGELATI




Le nuove sfide...
da ready to Cook a ready to Eat

IMPATTI PER L'AZIENDA

Compartimentazione
degli ambienti:

= aree ad alto rischio;

= aree ad alta attenzione;

= aree abasso rischio:
= aree con prodotto esposto.

i o Are you HACCP compliant?
9 Colour Coded Zone’
for HACCP

B ORANGE
b, 7ONE
| g
)
Lo e
S, o s
| s -'."-v'-

Sanificazione delle linee:
focus allergeni

¥ Avoid Cross Contamination

Salmon Hygiene Technology does not designate particular

colours for specific areas or food types. Some establishments

require inter-departmental equipment segregation, whereas
others require food equipment segregation.



Le nuove sfide...
innovare in modo SOSTENIBILE

PRODUZIONE ERHICIENZA
DIRTFUTE : ENERGETICA

RIDUZIONE CONSuMI

SPRECHL IDRICE

MATERIALL
RICICLATE h CERTTFICATIONI

“LA SOSTENIBILITA E PER OROGEL UN IMPEGNO A
360°, CHE COINVOLGE TUTTA LA FILIERA, L'INTERO

CICLO PRODUTTIVO FINO AD ARRIVARE AL
CONSUMATORE FINALE".

RISPARMIOE |
ENERGETICOR

Dal 2012 & in funzione
un impianto di
cogenerazione a gas
naturale che assicura la
; copertura dicirca

" il 70%del fabbisogno
“elettrico €l € ello

" Celle di conserazione

' Rapporto di Sostenibilies’ |
85 12014 ) L

g computerizzata
il massima grado
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